
Сезонное-меню-



ТАРТАР ИЗ СВЕКЛЫ 
с муссом горгонзола и гранолой 
из арахиса и кунжута

НИСУАЗ 
с тунцом, перепелиными яйцами 
и свежей зеленью

САЛАТ 
С КРЕВЕТКАМИ 
руколой, шпинатом 
и томатами 

/ 100g.

/ 210g.

/ 170g.

190.-

490.-

350.-



ЛУКОВЫЙ СУП 
с крутоном 
и пармезаном

МОРСКАЯ ПОХЛЁБКА 
с мидиями, креветками, 
кальмаром и судаком

/ 330g.

/ 350g.

350.-

490.-



ПАСТА 
С МОРЕПРОДУКТАМИ,
голубым сыром и соусом биск

/ 270g.530.-

Паста



КАРТОФЕЛЬ 
С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ
пармской ветчиной 
и муссом пармезан

ЯЗЫК в соусе жу 
с крыжовником, 
картофельным 
кремом и спаржей

/ 230g.

/ 290g.

490.-

550.-



ОБЛЕПИХОВЫЙ 

ШОКОЛАДНЫЙ

/ 70g.

/ 70g.

190.-

190.-

Эклеры



Согревающий 
чай

СМОРОДИНА/
РЕВЕНЬ

БЕРГАМОТ/
ЯБЛОКО/МАЛИНА

АНАНАС/
ЗЕМЛЯНИКА

/ 500ml.290.-

/ 500ml.290.-

/ 500ml.290.-



ГЛИНТВЕЙН
ягодный

ГЛИНТВЕЙН
цитрусовый

/ 250ml.

/ 250ml.

330.-

330.-



TROPICAL TONIC
Сочные ноты пюре 
из ананаса и земляники 
в сочетании с джином 
и персиковым соджу

BERGAMO
Свежий кордиал 
абрикос-бергамот 
замиксован с белым 
сухим вином 
и клубничным соджу

ELDERBERRY
Спритц с осенними нотами 
на основе игристого вина 
с добавлением кордиала 
и пюре из черной 
смородины, граната 
и бузины

/ 250ml.

/ 250ml.

/ 250ml.

330.-

330.-

330.-

Авторские
коктейли



доставка 
любимых блюд


